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Die Hitze der Erde des Rotliegenden scheint man in der Wärme des Weines

wiederzuerkennen. Im Glas präsentiert er sich in tiefem Rubinrot. In der

Nase zeigt er Aromen von Brombeere und Wildkirsche. Am Gaumen

überzeugt er mit der für Burgunderweine typischen samtigen Struktur.

Gefolgt von einem mit moderat fruchtiger Säure begleiteten Abgang.

boden Rotligendes

vinifikation Im Stahltank, ein Teil im Pfälzer Eichenholzfass vergoren.

geschmack trocken

weinart Rotwein

klassifikation Terroirweine

rebsorte Spätburgunder

inhalt 0,75 Liter

trinktemperatur 14 - 16 °C

analyse A 13 %vol   RZ 0 g/l   S 5 g/l

artikel-nr. 304

Nährwertangaben je 100ml

brennwert 314 kJ / 75 kcal

kohlenhydrate 1 g

Enthält geringfügige Mengen von: Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiss, Salz

Zutatenverzeichnis: Trauben, Saccharose
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